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Dagens agenda
13-14.30 Seminarium

- Kort om projektet New Legume Foods — Elin, Karin & Ulrika
- Envision for mindre kétt och mer baljvaxter — Pernilla
- Att odla baljvaxter i regionen — Hakan
- Livsmedelstrender och potential for baljvaxter — Thomas
- Halsoaspekter och foradling av baljvaxter — Cornelia
Fragor fran publiken

14.30 Kaffe

14.50 Samling utanfor entrén fér gemensam promenad till KOTP
15-16 Studiebesék KOTP

16-19 Faltbesok

19.30 Baljvaxtmiddag
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Projektets syfte

Syftet med detta projekt ar att utveckla attraktiva, hallbara och
halsosamma livsmedel baserade pa svenska baljvaxter.

Projektets mal &r att hitta satt att introducera baljvaxter som lampar sig
for odling i nordiskt klimat och for den nordiska kosten, genom att

1) Oka kunskapen kring konsumentpreferenser for baljvaxtbaserade
produkter, -

2) utveckla och analysera prestandan av nya odlingssystem som
inkluderar baljvaxter och som forlitar sig mer pa ekosystemtjanster
och mindre pa fossila resurser,

3) kartlagga effekter av olika livsmedelsprocesstekniker pa
naringsvardet i nya baljvaxtlivsmedel,

4) bedodma den ekonomiska, miljomassiga och sociala hallbarheten i
produktionen av baljvaxtlivsmedel.
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Hall koll pa var blogg!
https://blogg.slu.se/new-legume-foods/

[ New legume food | A re: X

¢« C | @ Saker | https//blogg.slu.se/new-legt

g at SELEthe SwedishUniversity of Agricultural Sciences
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Mer baljvaxter pa akern
och tallriken — hur
kommer vi dit?

®5o0ktober, 2017 @ Projektet & elinro

Vad finns det fér méjligheter att utéka bade svensk produktion
och konsumtion av baljvixter? Hur nyttigt dr det att dta baljvaxter
och hur miljovanliga dr de egentligen? Detta och lite till fir du
svar pd i ett seminarium som arrangeras pa SLU den 8 november.

2017-11-07
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Varfor baljvaxter?
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Klimatet - var tids é6desfraga

Foto: iStockphoto
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Kolbudgeten

> Carbon Countdown

How many years of current emissions would use
up the IPCC’s carbon budgets for different levels
of warming?

CarbonBrief

CLEAN ON CLIMATE

Photo credit: NASA Goddard Space Flight Center

P h icon: T-Kot/Sh k.com
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Klimatpaverkan fran olika
aktiviteter

TRANSPORT

Kalla: Naturvardsverket, 2008, Konsumtionens klimatpaverkan
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Vilka livsmedel bidrar mest till
matens klimatpaverkan?

Ovrigt (kaffe, te, Frukt och
socker, godis, vin, gronsaker, 11 %
ol etc.), 13%

Mejeriprodukter,
17 %

Ovrigt kott och

agg, 23 %

Notkott, 30 %

Kélla: Roos et al. 2015. Evaluating the sustainability of diets — combining environmental and nutritional aspects.
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Klimatpaverkan per kg livsmedel
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Not Lamm Ost Flask Quorn Kyckling Agg Baljvaxter

Kalla: Roos. 2012. Mat-klimat-listan Version 1.1 (karakteriseringsfaktor metan 34)
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